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Sito web d’istituto

Oggetto: Sushi Masterclass

Con la presente si informano le SS.LL che, i docenti e le classi sopra citate mercoledi 09 Aprile
parteciperanno ad un incontro formativo presso la sala ristorante dell’Istituto con gli Uesperti Inghilleri
Riccardo, proprietario del ristorante “Briccomatto” di Partinico e gli chef Giampaolo Fiorello e
Accomando Rosario.

| discenti avranno la possibilita in un’unica masterclass di apprendere la preparazione del riso per il
sushi, il taglio del pesce, la tecnica dei roll Uramaki, Makimono, e dei Nigiri.

Gli alunni alla fine della pausa didattica ora (11:05) accompagnati dai docenti dell’ora, si recheranno
negli spogliatoi per indossare la divisa; non verranno ammessi alla Master Class alunni sprowvisti di
divisa o con divisa incompleta.

IL Dirigente Scolastico
(Dott. Roberto Arancio)
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