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Circolare n. 473    
 

Carini,  03/04/2025  
 

A Istituto Istruzione  Secondaria  Superiore  “ Ugo Mursia”  
Ai docenti  Locascio R., Lo Cicero I., Palumbo S.,  

Sabella A.,  Scarpinata P.  
Ai docenti delle classi 3I, 3L e 5I 

Agli alunni delle classi 3F, 3H, 3I 3L e 5I 
Agli assistenti tecnici di laboratorio 

Al DSGA  
Sito web d’istituto 

 
 

Oggetto: Sushi Masterclass  

 
Con la presente si informano le SS.LL che, i docenti e le classi sopra citate mercoledì 09 Aprile  
parteciperanno ad un incontro formativo presso la sala ristorante dell’Istituto con gli l’esperti Inghilleri 
Riccardo, proprietario del ristorante “Briccomatto” di Partinico e gli chef Giampaolo Fiorello e 
Accomando Rosario. 
I discenti avranno la possibilità in un’unica masterclass di apprendere la preparazione del riso per il 
sushi, il taglio del pesce, la tecnica dei roll Uramaki, Makimono, e dei Nigiri. 
Gli alunni alla fine della pausa didattica ora (11:05) accompagnati dai docenti dell’ora, si recheranno 
negli spogliatoi per indossare la divisa; non verranno ammessi alla Master Class alunni sprovvisti di 
divisa o con divisa incompleta. 
 

 
 

Il Dirigente  Scolastico  
 (Dott. Roberto Arancio) 

                                             

 

https://www.google.it/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiCp9GwnemDAxULywIHHZ8dA9UQFnoECCUQAQ&url=https%3A%2F%2Fciceroexperience.com%2Fit%2Fexperience%2Fmasterclass-sushi-fassona-como%2F&usg=AOvVaw1-yBLUldQU6CxUbbLHLvmU&opi=89978449
https://www.google.it/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiCp9GwnemDAxULywIHHZ8dA9UQFnoECCUQAQ&url=https%3A%2F%2Fciceroexperience.com%2Fit%2Fexperience%2Fmasterclass-sushi-fassona-como%2F&usg=AOvVaw1-yBLUldQU6CxUbbLHLvmU&opi=89978449
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